Cultive-t-on la poire en Ontario?

Oui! Les variétés de poires les plus couramment cultivées en Ontario sont les poires
Bartlett, Clapp’s Favourite, Anjou, Bosc et Flemish Beauty.

Comment cultive-t-on la poire?

Contrairement a la majorité des autres fruits, les poires mdrissent mal sur I'arbre. Elles
sont récoltées a maturité et on les laisse ensuite terminer le processus de marissement
dans un climat contrélé. Les producteurs utilisent des systémes informatiques pour les

aider a déterminer le risque d’infection des fleurs par le feu bactérien, importante maladie
de la poire en Ontario.

Quand les poires sont-elles disponibles?
Les poires fraiches de I’Ontario sont disponibles d’aolt a décembre.
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® | es poires mQres sont fermes mais leur chair cede légerement sous la

pression des doigts.

e (Conservez vos poires au réfrigérateur, parce que les poires plus froides
ont plus de saveur.

¢ | es poires de bonne qualité ont une peau lisse et n'ont pas de
meurtrissures et de marques.

Source : Ontario, Terre nourriciere (2008)
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Utilisez laj« Boite d’outils pour les fruits et légumes » pour
rendre plus dynamigques les messages que vous communiquez
en classe surilesjlégumes et les fruits. Consultez la section 2.6

de « Peinturezijyotre assiette! Créez un chef-d’ceuvre : Guide
d’action sur lesfegumes et les fruits a I'intention des écoles »
pour des |dees d’activités.

. Peinturez votre assiette!

d Créez un chef-d’euvre.
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